PRODUCT) CATALOG

LA CUCINA —
DELLE LANGHF

B¥T.1984

ITALIAN SPECIALITIES

ARTISANAL SPECIALITIE

FROM THE TYPICAL ITALIAN TRADITION



READY MEAL

FRESH STUFFED
EGG “IL PLIN

(LASSIC SMALL RAVIOLO

FRESH STUFFED
EGG RAVIOLI

LONG PASTA
WITH FRESH EGG)

GNOCCHI ——

LASAGNE PASTA —
WITH FRESH EGG

THE SPECIALITIEY —

WDICE  —

CUCINA DELLE LANGHE
FROZEN

OMELETTE
READY MEALS

SHAPES
PALLETIZING

IL PLIN STUFFED WITH MEAT

IL PLIN STUFFED WITH VEGETABLE

IL PLIN STUFFED WITH MEAT AND VEGETABLE

IL PLIN “BLONDE” STUFFED WITH LOCAL YELLOW HEM
IL PLIN STUFFED WITH BRASATO VEAL AND TRUFFLE
IL PLIN STUFFED WITH BRASATO 100% ITALIAN VEAL
IL PLIN STUFFED WITH PORCINI MUSHROOM

IL PLIN STUFFED WITH RASCHERA PDO CHEESE

IL PLIN STUFFED WITH ROBIOLA DI ROCCAVERANO PDO (GOAT CHEESE)

IL PLIN STUFFED WITH FONDUE CHEESE AND TRUFFLE
IL PLIN STUFFED WITH FONDUE CHEESE

IL PLIN STUFFED WITH SAUSAGE AND RADISH

IL PLIN STUFFED WITH PUMPKIN

CLASSIC ITALIAN AGNOLOTTI

RAVIOLI FILLED WITH VEAL AND VEGETABLE
RAVIOLI FILLED WITH ASPARAGUS

RAVIOLI FILLED WITH ARTICHOKES

RAVIOLI FILLED WITH BASIL

RAVIOLI FILLED WITH EUROPEAN SEA BASS
RAVIOLI WITH NETTLE

RAVIOLI FILLED WITH PUMPKIN

RAVIOLI FILLED WITH RED FISH

RAVIOLI FILLED WITH BORAGE

RAVIOLI FILLED WITH VEGETABLE

RAVIOLI FILLED WITH BLUE CHEESE AND NUTS
SMALL RAVIOLI (PERFECT FOR SOUP)

RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA CHEESE AND MINT
RAVIOLI FILLED WITH LEEK AND POTATOE
RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA CHEESE AND LEMON ZEST
RAVIOLI FILLED WITH ITALIAN CHEESE

RAVIOLI FILLED WITH RICE AND CABBAGE
RAVIOLI FILLED RICE AND LEEK

RAVIOLI FILLED WITH MEAT AND CABBAGE
RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA CHEESE AND SPINACH
PINK RAVIOLI FILLED WITH SHRIMP AND ZUCCHINI

CLASSIC ITALIAN TAGLIATELLE

THIN TAGLIATELLE

GREEN SPINACH TAGLIATELLE

TRUFFLE TAGLIATELLE

INTEGRAL TAGLIATELLE WITH ENKIR FLOUR

BOX OF CLASSIC TAGLIATELLE AND SPINACH TAGLIATELLE
TONNARELLI (FRESH VEGAN SPAGHETTI)

SPAGHETTI ALLA CHITARRA

POTATOES GNOCCHI
SPINACH GNOCCHI
CHEESE GNOCCHI

CLASSIC LASAGNE

GREEN LASAGNE WITH SPINACH
TAGLIATELLE WIDE
PAPPARDELLE

TORTELLINI WITH RAW HAM

TROFIE

PANZEROTTI WITH RICOTTA CHEESE AND SPINACH
PANZEROTTI BIO WITH RICOTTA CHEESE AND SPINACH
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Piedmontese cuisine is rich in typical dishes with recipes that have been
preserved for generations. A culinary tradition of great quality made by
skilled hands and made with unique local products.

La Cucina delle Langhe is inspired by this great tradition, which produces

its range of products only with the best raw materials: eggs from free-range

hens, strictly Italian flour, fillings prepared with 100% Piedmontese meat, PDO

cheeses, such as Roccaverano and Raschera and quality vegetables that grow

in the area and only in a few periods of the year. A wide range that can satisfy

all tastes and the finest palates with more than 40 typical products of the
Langhe cuisine.

This is the secret of the great taste of our agnolotti and our ravioli, produced

as our grandmothers did, as well as panzerotti and gnocchi. La Cucina delle

Langhe products have the authentic flavour of the past, because we are

careful to preserve the best of tradition and our history and we are sure that

combining passion with the quality of the raw material is the best guarantee of
quality for our customers.



A STORY
RORN IN DOGLIANy

HEART OF PIEDMONT’S
FOOD AND WINE

La Cucina delle Langhe was born in 1984 in Dogliani, in the heart of the Langhe,
a wonderful area that offers unique food and wine products. Since its foundation
and respecting the most careful peasant tradition, the pasta factory has grown.
From a small workshop, it has become a company, managed by the third
generation of the family, which has increased production while maintaining
the same spirit and passion as always, respecting the classic recipes of
grandmothers, which we jealously preserve to produce our pasta.

Today, in fact, in the La Cucina delle Langhe range there are more than 40
typical products: from ravioli del plin, with the typical “pinch” that makes them
unique in shape, to gnocchi with a taste that only local potatoes can guarantee.
But also the classic agnolotti, well known and appreciated, which together with
panzerotti and tortellini represent the best of the territory at the table.

From fresh pasta with classic fillings, produced all year round, to the “seasonal”
ones that you will find only in certain periods because goodness is guaranteed
only with the freshness of the raw material. We have been producing pasta for
almost forty years but the passion and care for food has remained intact,
because we always want to offer the best quality and the highest standards.




tROLEN FRESH PAST4

THE CLASSIC ITALAN FRESH PASTA QUALITY
ALWAYS READY TO HAND

Cucina delle Langhe a factory bears witness to a love for Italian tradition,
a skill for making pasta and a passion for creativity as an expression of great
flavour that’s why we are doing a frozen fresh pasta.

Organoleptic properties (aroma, flavour, colour) and nutritional qualities
remain unaltered, cooking straight from froze, Keep a check on food costs:
less waste and fewer reorders.
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~ IUCCHINI OMELETTE

INGREDIENTS:

courgettes 31.5%, eggs, water, semi-skimmed
milk, rice flour, potato flakes [dehydrated
potatoes (99%), spice, natural flavouring.
Contains metabisulfite], cheese, salt, sunflower oil.
Manufactured in a facility that also uses cereals
containing gluten, nuts, fish, shellfish.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 359/86 KJ/Kcal

Fat total 3.8g - saturated 1.4 g
Carbohydrate 8g - sugar 0.9 g

@ Protein 4.7 g
- Fibers 0.2 g
7 ) HEATING MODE g
, ' Microwave: 3 minutes / 500W

ERENES YPINACH OMELETTE RIS

INGREDIENTS:

spinach 27%, eggs, water, semi-skimmed milk, rice
flour, potato flakes [dehydrated potatoes (99%),
spice, natural flavouring. Contains metabisulfite],
cheese, salt, sunflower oil. Manufactured in a
facility that also uses cereals containing gluten,
nuts, fish, shellfish.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 388/93 KJ/Kcal

Fat total 4,29 - saturated 1.5 g
Carbohydrate 8g - sugar 0.6 g
Protein 5,4 g

. Fibers 0,8

) HEATING MODE ; =
) ; . Salt11g

Microwave: 3 minutes / 500W

1550 g S2TSPI1B81
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READY MEAL}

THE ITALIAN TRADITION READY TO EAT
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IL PLIN WITH VEGATABLE AND MEAT
BUTTER AND SAGE SAUCE
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L PLIN WITH VEGATABLE AND MEAT
ROAST GRAVY JAUCE
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IL PLIN WITH VEGATABLE AND MEAT
CLASSICITALIAN RAGU’

PASTA INGREDIENTS 55%:

wheat flour, durum wheat flour, eggs 14,4%, water,
vegetable fibres (citrus fruit, legumes, aroma).

FILLING INGREDIENTS 45%:

Italian beef 42%, vegetables in variable
proportions 22% (onions, beets), carrots 9%,
cabbage 6%, cooked ham (pork, water, salt,
potato starch, dextrose, flavorings, sucrose),
spinach 4%, potato flake [dehydrated potatoes
(99%), spices, natural flavouring. Contains
metabisulfite], breadcrumbs, cheese, salt,
sunflower oil, spices, garlic. Sprinkle with rice
flour. It may contain traces of nuts, fish, soy.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 954/227 KJ/kcal

Fat total 7,1g - saturated 3,2 g
Carbohydrate 25 g - sugar 0.7 g
Protein 14 g

Salt 2,8 g

/%) HEATING MODE

" Microwave: 3 minutes / 500W

PORTIONS
1

PRODUCT WEIGHT ROOM TEMPERATURE
BUTTER AND SAGE SAUCE 3009 S1IBCVE3281
ROAST GRAVY SAUCE 3009 S1IBCVE2281
CLASSIC ITALIAN RAGU 300 g S1IBCVE4281

—————— R ——
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ARTISANAL SPECIALITIE}

ALL THE CUCINA DELLE LANGHE PRODUCTS
ARE MADE IN ITALY, ONLY WITH THE BEST
ITALIAN PRODUCTS WITHOUT ADDED PRESERVATIVES

QR SHAPES OF FILLED g
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AGNOLOTTI RAVIOLI RAVIOLI RAVIOLI PICCOLI DA BRODO
3x3 45x 4,5 5x7 15x1,5
PLIN GNOCCHI TROFIE PANZEROTTI
3x15 3x15 = 7x35
TORTELLINI (HICCHE RAVIOLES FIORE
2x25 2x2 @ 4,5

E C —7 ——————————— ———

JPAGHETTI .~ TONNARELLI TAJARIN JFOGLIATELLE PAPPARDELLE LASAGNOLE
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1KG PASTA TRAYS

7 trays per box
8 boxes per layer
6 layers per pallet

150 G PASTA TRAY)

4 trays per box
6 boxes per layer
5 layers per pallet

——  FROZEN FRESH PASTA

PALLETIZING

EURO PALLET (80X120)

—— [REHPAYIA —

- &

500 G PASTA TRAY)

12 trays per box
6 boxes per layer
5 layers per pallet

150 G PASTA TRAY)

12 trays per box
6 boxes per layer
9 layers per pallet

500 G PAJTA TRAYS

8 trays per box
6 boxes per layer
9 layers per pallet

150 G PASTA TRAY)

6 trays per box
15 boxes per layer
9 layers per pallet

1KG BAG OF FROZEN PRODUCT}

5 bags per box
19 boxes per layer
8 layers per pallet

—————— R ——

9

5 bags per box
19 boxes per layer
8 layers per pallet

e ——

500 G BAG OF FROZEN PRODUCT)



~ |LPLINSTUFFED WITH MEAT

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI CARNE 100% PIEMONTESE

(OOKING TIME

PORTIONS
3/ 4 minutes ‘

2-4-8
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IL PLIN

DI CARKE

FRFLE FREBCHE ML LTWE [TM SPER] D CARWE K7L PEMIM TR

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

carne di bovino razza piemontese 64%, prosciutto
crudo (carne di suino, sale, aromi naturali), salame
cotto (carne di suino, sale, spezie), prosciutto
cotto (carne suino, acqua, sale, amido di patata,
destrosio, aromi, saccarosio), cipolle 7%, carote
3,5%, formaggio, olio di semi di girasole, latte
parzialmente scremato, sale, erbe aromatiche,
spezie. Spolverati con crema di riso. Puo
contenere tracce di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1144/272 KJ/kcal

Fat total 9,2 g; saturated 3,5 g
Carbohydrate 31 g; sugar 0,7 g
Protein 16 g - Salt 3,0 g

_ A CUCINA —
~ DELLE LANGHE

SPECIALITA PIEHOMNTES)
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DI CARNE
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVACAA1241 -
500 g FVACAAS5241 SSACAAS5281
1000 g FVACAAG6241 SSACAA6281
e e® ) emben®

To English contact the commercial agent



~ ILPLINSTUFFED WITH VEGETABLE

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI VERDURE

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

ortaggi in proporzione variabile 70% (spinaci,
biete, cavoli, cipolle, carote), uova, formaggio,
pangrattato, sale, fiocco di patate 6% [patate
disidratate (99%), spezie, aroma naturale.
Contiene il metabisolfito], olio di semi di girasole,
prezzemolo, spezie, aglio. Spolverati con crema
di riso. Puo contenere tracce di frutta a guscio,
pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$
Average value per 100 g
Energy 988/235 KJ/kcal
/ Fat total 6,2 g; saturated 3,0 g
PORTION Carbohydrate 35 g; sugar 1,7 g
‘ 2-4-8 Protein 8,4 g-Salt1,7 g

723 (OOKING TIME
7/ 3/ 4 minutes

_WAWUONA - S - LA CUCINA —
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVAVEA1241
500 g FVAVEAS5241 SSAVEAS5281
1000 g FVAVEA6241 SSAVEAG6281
e e® ] mbe®

To English contact the commercial agent



— |LPLIN STUFFED WITH MEAT AND VEGETABLE

PASTA FRESCA ALL'UOVO RIPIENA DI CARNE E VERDURE

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

carne di bovino razza piemontese 42%, ortaggi

in proporzioni variabili 22% (cipolle, bietole),
carote 9%, cavoli 6%, prosciutto cotto (carne
suino, acqua, sale, amido di patata, destrosio,
aromi, saccarosio), spinaci 4%, fiocco di patate
[patate disidratate (99%), spezie, aroma

naturale. Contiene il metabisolfito], pangrattato,
formaggio, sale, olio di semi di girasole, spezie,
aglio. Spolverati con crema di riso. Pud contenere
tracce di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 954/227 KJ/kcal

Fat total 7,1 g; saturated 3,2 g
Carbohydrate 25 g; sugar 0,7 g
Protein14 g - Salt 2,8 g

) (OOKING TIME

" PORTIONS
3/ 4 minutes ‘

2-4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVACVA1241 -
500 g FVACVAS5241 SSACVAS5281
1000 g FVACVA6241 SSACVA6281
e e® P embe®

To English contact the commercial agent




— ILPLIN “BLONDE"™ YTUFFED WITH LOCAL YELLOW HEM __

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENG DI CARNE DI POLLO

723 (OOKING TIME
7/ 3/ 4 minutes

P WU - D
DELLE _I.j NGHE | o
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" PORTIONS

2-4-8

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

carne di pollo 88%, cipolle, carote, sale, olio

di semi di girasole, spezie, erbe aromatiche.
Spolverati con crema di riso.

Pud contenere tracce di frutta a guscio, pesce,
soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1132/269 KJ/kcal

Fat total 9,2 g; saturated 2,1 g
Carbohydrate 31 g; sugar 0,8 g
Protein 15 g

Salt1,7 g

_ A CUCINA —
~ DELLE LANGHE

SPECIALITA PIEHOMNTES)

¥ Q
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVAGBA1241
500¢g FVAGBA5241 SSAGBA5281
1000 g FVAGBAG6241 SSAGBA6281

To English contact the commercial agent




— L PLINSTUFFED WITH BRASATO VEAL AND TRUFFLE —

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI CARNE 100% PIEMONTESE E TARTUFO

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

carne bovina razza piemontese 48%, salame
cotto (carne di suino, sale, spezie), prosciutto
cotto (carne suino, acqua, sale, amido di patata,
destrosio, aromi, saccarosio), formaggio, crema
di tartufo 1,8% (Tuber aestivum Vitt.), sale, carote,
cipolle, spezie, aroma tartufo 0,18% (aromi, olio

di oliva), erbe aromatiche. Spolverati con crema
di riso. Pud contenere tracce di frutta a guscio,
pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g

Energy 1141/271 KJ/kcal
PORTION Fat total 9,3 g; saturated 3,7 g
2-4-8 Carbohydrate 31 g; sugar 0,8 g

Protein15g-Salt 2,7 g

773 (0OKING TIME
J 3/ 4 minutes

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 SEPTEMBER TO 25 MARCH

=AU % _ LA CUCINA -
ﬁ ot e Tﬁ ﬂ TORLLELANGHE

{\'J SPECIALITA RERORTES
fdm

et N
IL PLIN

DI BRATATO DI ¥ITELLO E TARTUFOD

PRSI TRISCA AL DOV 0N BIPIND O CRAME 00T MR TIST [ ARTLNG

SPECIALITA PIEHOMNTES)

&g  ILPLIN .
.1 DIBRASATO DI VITELLO E TARTUFOQ @
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIBTA1241
500 g FVIBTAS5241 SSABTA5281
1000 g FVIBTA6241 SSABTA6281
L e® W embeae

To English contact the commercial agent



— [LPLINSTUFFED WITH BRAJATO 1009 ITALIAN VEAL

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI CARNE 100% PIEMONTESE E DOGLIANI D.0.C.G.

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

ricotta (siero di latte, latte), funghi 32% [gelone
(Pleurotus ostreatus), shiitake (Lentinus edodes),
nameko (Pholiota mutabilis), pinerolo (Boletus
lutetus), porcino 5% (Boletus edulis)] pangrattato,
patate, cipolle, prezzemolo, sale, aroma, aglio,
fibra vegetale, spezie. Spolverati con crema di
riso. Puo contenere tracce di frutta a guscio,
pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 996/237 KJ/kcal

Fat total 7,1 g; saturated 1,6 g

7\ (00KING TIME

. PORTION} Carbohydrate 34 g; sugar 1,5 g
J 3/ 4 minutes Ly 2-4-8 Protein 7.9 g
Salt 1,3 g

_WWANA - S _ LA CQUCINA -
% "‘nﬁz}gunﬁr ‘;ﬁ' ﬂ  DELLE LANGHE %

SPECIALITA PMIEHONTES]

IL PLIN

DI BRASATO DI CARME PIEMONTEVE

PALSTA FRESLA L 'UENT [N BAPEME) TN (AR SE W00 PN TS [ O RC s

¢ ILPN ¢
& 9 DI BRASATO DI CARNE PIEMONTBIEQ9 &
sl @ (Q -

WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVABAA1241
500 g FVABAAS5241 SSABBAS5281
1000 g FVABAAG6241 SSABBA6281
N S SESEET SN N PR S S

To English contact the commercial agent



— ILPLIN STUFFED WITH PORCINI MUSHROOM —

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENG DI FUNGHI PORCINI

723 (OOKING TIME
7/ 3/ 4 minutes

" PORTIONS

2-4-8

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

carne bovina razza piemontese 66%, vino rosso
(contiene solfiti) 20%, cipolle, carote, olio di

semi di girasole, sale, spezie, erbe aromatiche.
Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce
di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1062/252 KJ/kcal

Fat total 7,7 g; saturated 2,0 g
Carbohydrate 31 g; sugar 0,9 g
Protein 14 g

Salt1,4 g

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 SEPTEMBER TO 25 MARCH

~ DELLE LANGHE

SPECIALITA W ONTES
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IL PLIN

Al FUNGHI PORCINI
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_ A CUCINA —
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SPECIALITA PIEHOMNTES)

WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVABAA1241
500 g FVABAAS5241 SSABBAS5281
1000 g FVABAAG6241 SSABBA6281
e e® (B bt

To English contact the commercial agent




— |LPLINSTUFFED WITH RASCHERA PDO CHEESE

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI FORMAGGIO RASCHERA D.O.P.

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

% formaggio Raschera D.O.P. 52%, ricotta (siero di
; ;! latte, latte), uova, latte parzialmente scremato,
ﬁ fiocco di patate [patate disidratate (99%), spezie,
L : = aroma naturale. Contiene il metabisolfito], sale.

1 = - Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce

" - . i
N e e -] di frutta a guscio, pesce, soia.

i N ——— NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1130/269 KJ/kcal
Fat total 9,5 g; saturated 5,8 g
Carbohydrate 32 g; sugar 1,4 g

e Protein 12 g
PORTIONS Salt12g
| 1 2 = 4 7 8

773 (0OKING TIME
/ 3/ 4 minutes

Autorizzazione Consorzio di Tutela Raschera DOP
n.002 per elaborati

_WAWINA - D _ LA CUCINA —
s, OELLE LANGH 1t ﬂ DELLELANGHE £

SPECARLITA FERORTES

SPECIALITA PIEHONTES)

D RASCHERA DO,
PASTA FRERCA AL UV [T SPENG DI FOSSAG FUDIRA D P
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“ i 3 g8 IL PLIN ¢
&

v
DRMGERADOR. N ¢

WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVARAA1241
500 g FVARAAS5241 SSARAAS5281
1000 g FVARAAG6241 SSARAAG6281
NN S SUGEET SN D PR S S

To English contact the commercial agent



IL PLIN STUFFED WITH ROBIOLA
~ DI'ROCCAVERANO PDO (GOAT CHEESE)

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI FORMAGGIO ROBIOLA DIROCCAVERANO D.O.P.
PAJTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

latte parzialmente scremato, formaggi caprini 31%
(latte di capra, caglio, sale), formaggio Robiola

di Roccaverano D.O.P. 16% (latte di capra, caglio,
sale), farina di grano tenero tipo “00”, sale.
Spolverati con crema di riso.

Pud contenere tracce di frutta a guscio, pesce,
soia.

NUTRITIONAL FACT$
Average value per 100 g
Energy 1051/250 KJ/kcal
Fat total 7,1 g; saturated 4,6 g
PORTION$ Carbohydrate 35 g; sugar 1,9 g
) 2-4-8 Protein 10 g
Salt15g

723 (OOKING TIME
7/ 3/ 4 minutes

g ULy P utihar g

SPECIALITA MEMONTES]

IL PLIN

0 ROBIOLA DI ROCCAYERARD D.OP.

PRI TRIEDL W LLEV DR FPRAL [ SN P D 0L RO LTI DL R

T~ @ i ":-
g8 IL PLIN ©
&, .1 DIROBIOLA DI ROCCAVERANO D.0. P@ &
e

& &

WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVACPB1241
5009 FVACPB5241 SSACPB5281
1000 g FVACPB6241 SSACPB6281

To English contact the commercial agent



— ILPLINSTUFFED WITH FONDUE CHEESE AND TRUFFLE

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI FONDUTA E TARTUFO

773 (0OKING TIME
J 3/ 4 minutes

1 PORTIONS
Nl 2-4-8
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PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

formaggio Fontal 34%, latte parzialmente
scremato, uova, farina di grano tenero tipo “00”,
tartufo estivo 1,5% [(Tuber aestivum, Vittad),
acqua di cottura, aroma di tartufo], sale, aroma
tartufo 0,15% (aromi, olio di oliva). Spolverati con
crema di riso.

Puo contenere tracce di frutta a guscio, pesce,
soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1000/237 KJ/kcal

Fat total 5,9 g; saturated 3,1 g
Carbohydrate 34 g; sugar 1,7 g
Protein 11 g

Salet 0,72 g

_ A CUCINA —
DELLE LANGHE >
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SPECIALITA PIEHONTES)

P
LN ¢

DI FONDUTA E TARTUFO Q &

WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVAFTA1241
5009 FVAFTAS5241 SSAFTAS5281
1000 g FVAFTA6241 SSAFTA6281

To English contact the commercial agent



— |LPLIN-TUFFED WITH FONDUE CHEESE

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI FONDUTA E TARTUFO

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

% _aemAtIn formaggio Fontal 34%, latte parzialmente

. scremato, uova, farina di grano tenero tipo “00”,
i L acqua di cottura, aroma di tartufo], sale, aroma
2 r f 5 tartufo 0,15% (aromi, olio di oliva). Spolverati con
: "’I : crema di riso.

- \\ 4
1 r B
A % . ¥ Puo contenere tracce di frutta a guscio, pesce,
e el sy i ; ‘ soia.

- NUTRITIONAL FACT$
Average value per 100 g
Energy 1000/237 KJ/kcal
Fat total 5,9 g; saturated 3,1 g

/" . [\ Carbohydrate 34 g; sugar 1,7
77 (OOKING TIHE PORTION bt e R sl
J 3/ 4 minutes 2-4-8 Salt 0,72 g
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AR ve AN ¢
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 ON REQUEST
5009 ON REQUEST ON REQUEST
1000 g ON REQUEST ON REQUEST

To English contact the commercial agent



— |L'PLIN STUFFED WITH JAUSAGE AND RADIH —

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI SALSICCIA E RADICCHIO

PASTA INGREDIENTS 55%:

farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14,4%, acqua, aroma naturale, fibra
vegetale (agrumi, cicoria e legumi, aromi).

FILLING INGREDIENTS 45%:

pasta di salsiccia 54,6% (carne suina, acqua, sale,
fibra vegetale, destrosio, spezie, aromi, aromi
naturali), radicchio rosso 18,2%, fiocco di patate
[patate disidratate (99%), spezia, aroma naturale.
Contiene il metabisolfito], cipolle, pangrattato,
olio di semi di girasole, carote, fecola di patate,
sale. Spolverati con crema di riso. Pud contenere
frutta a guscio, pesce, latte, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g

Energy 1018/242 KJ/kcal
PORTION Fat total 5,8 g; saturated 1,5 g
2-4-8 Carbohydrate 36 g; sugar 0,8 g

Protein 10 g - Salt 0,8 g

) (OOKING TIME

/3 /4 minutes

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 SEPTEMBER TO 25 MARCH

& DU D _ LA CUCINA —
o ORLLELANGHE # DELLE LANGHE %
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(1L} .
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVASRV1241 =
5009 FVASRV5241 ON REQUEST
1000 g FVASRV6241 ON REQUEST

To English contact the commercial agent



~ |LPLINSTUFFED WITH PUMPKIN —

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI ZUCCA

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

zucca 65%, pangrattato, formaggio, amaretti
(zucchero, mandorle d’albicocca, albume d‘uovo,
proteine del latte, aromi), sale, spezie. Spolverati
con crema di riso. Puo contenere tracce di frutta a
guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 913/216 KJ/kcal

Fat total 3,4 g; saturated 1,6 g
Carbohydrate 37 g; sugar 2,7 g
Protein 8,3 g

Salt1,8 g

PORTIONS
2-4-8

Il FO
7 +7) (OOKING TIME %
J 3/ 4 minutes ‘ \

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 SEPTEMBER TO 25 MARCH

TN (( )/ _ LA CUCINA -

gl P uthhar g
!:r.; AP & _',M

ALLA TUCCA

PREIA FRESCA ALY UOVT (DN SPEN0 3 AUCCA

¢&  ILPLIN

q ALLA TUCCA N o

WEIGHT FRESH FROZEN
2509 ON REQUEST
5009 ON REQUEST ON REQUEST
1000 g ON REQUEST ON REQUEST

To English contact the commercial agent



~— (LAWICITALIAN AGNOLOTT] —

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI CARNE 100% PIEMONTESE

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

carne di bovino razza piemontese 64%, prosciutto
crudo (carne di suino, sale, aromi naturali), salame
cotto (carne di suino, sale, spezie), prosciutto
cotto (carne suino, acqua, sale, amido di patata,
destrosio, aromi, saccarosio), cipolle 7%, carote
3,5%, formaggio, olio di semi di girasole, sale,
erbe aromatiche, spezie. Spolverati con crema

di riso. Pud contenere tracce di frutta a guscio,
pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g

Energy 1279/304 KJ/kcal
PORTION Fat total 8,5 g; saturated 3,9 g
2-4-8 Carbohydrate 41 g; sugar O g

Protein 15 g

Salt3,2g

723 (OOKING TIME
7 3/ 4 minutes
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVBPIA1241
5009 FVBPIA5241 SSBPIA5281
1000 g FVBPIAG6241 SSBPIA6281

To English contact the commercial agent



— RAVIOLI FILLED WITH VEAL AND VEGETABLE

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI CARNE PIEMONTESE E VERDURA

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

carne di bovino razza piemontese 42%, ortaggi

in proporzioni variabili 22% (cipolle, bietole),
carote 9%, cavoli 6%, prosciutto cotto (carne
suino, acqua, sale, amido di patata, destrosio,
aromi, saccarosio), spinaci 4%, fiocco di patate
[patate disidratate (99%), spezie, aroma

naturale. Contiene il metabisolfito], pangrattato,
formaggio, sale, olio di semi di girasole, spezie,
aglio. Spolverati con crema di riso. Pud contenere
tracce di frutta a guscio, pesce, soia.

@) 0 NUTRITIONAL FACT$
) / Average value per 100 g
\ (00K|NG_T|ME PORTIONS Energy 954/227 KJ/keal
3/ 4 minutes 2-4-8 Fat total 71 g; saturated 3,2 g

Carbohydrate 25 g; sugar 0,7 g
Protein14 g - Salt 2,8 g

& _ U - T ) _ LA CUCINA
5 ORLENGHE o # DELLELANGHE £
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVICVA1241
500 g FVICVAS5241 SSICVA5281
1000 g FVICVAG6241 SSICVA6281
e e® T mbene

To English contact the commercial agent



~ RAVIOLI FILLED WITH ASPARAGUY)

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI ASPARAGI

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

crema di asparagi 55% [asparagi (68%), olio di
semi di girasole, fecola di patate, amido di mais,
preparato per brodo (sale, estratto di lievito,
zucchero, olio di semi di girasole, cipolle, spezie,
estratto di spezie), sale, aglio, speziel, ricotta
(siero di latte, latte), pangrattato, formaggio, fibra
vegetale, sale. Spolverati con crema di riso. Puo
contenere tracce di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 905/215 KJ/kcal

Fat total 4,4 g; saturated 1,4 g
PORTION Carbohydrate 34 g; sugar 1,9 g
2-4-8 Protein 8,2g-Salt19g

73 (OOKING TIME

/3 /4 minutes

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 MARCH TO 25 SEPTEMBER

F WU - D _ LA CUCINA —
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIASA1241 -
500 g FVIASA5241 SSIASAS5281
1000 g FVIASA6241 SSIASA6281
e KRR e

To English contact the commercial agent



~ RAVIOLI FILLED WITH ARTICHOKE)

PASTA FRESCA ALL'UQVO CON RIPIENO DI CARCIOFI

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

carciofi 47%, ricotta (siero di latte, latte),
pangrattato, porri, olio di semi di girasole,

fibra vegetale, formaggio, sale, aroma, spezie.
Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce
di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 993/236 KJ/kcal

Fat total 7,4 g; saturated 2,2 g
Carbohydrate 33 g; sugar 1,7 g
Protein 8,6 g

Salt2,0g

" PORTIONS
Hl 2-4-8

773 (0OKING TIME
J 3/ 4 minutes

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 SEPTEMBER TO 25 MARCH
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVICFA1241
5009 FVICFA5241 SSICFA5281
1000 g FVICFA6241 SSICFA6281

To English contact the commercial agent



RAVIOLI FILLED WITH BASIL

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENO DI BASILICO

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

ricotta (siero di latte, latte), pesto 15% [olio di
oliva, basilico genovese D.O.P. (25%), anacardi, olio
extravergine di oliva, sale, pinoli, formaggio Grana
Padano, formaggio Pecorino, aglio], pangrattato,
formaggio, sale, fibra vegetale. Spolverati con
crema di riso.

Puo contenere tracce di pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 992/236 KJ/kcal

Fat total 6,6 g; saturated 2,8 g

- ¢ / Carbohydrate 33 g; sugar 2,2 g
(OOKING TIME PORTION$ Protein 9,8 g
3/ 4 minutes 2-4-8 Salt21g

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 MARCH TO 25 SEPTEMBER
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIBAA1241 -
500 g FVIBAAS5241 SSIBAA5281
1000 g FVIBAA6241 SSIBAA6281
S S SESEET SN BN FRNS SS S

To English contact the commercial agent



— RAVIOLI FILLED WITH EUROPEAN SEA BAY)

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI BRANZINO

PORTIONS
2-4-8

(OOKING TIME
3/ 4 minutes
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PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14,4%, acqua, fibra vegetale (agrumi,
cicoria e legumi, aromi).

FILLING INGREDIENTS 45 %:

Filetti di pesce branzino 37,75%, ricotta (siero di latte, latte),
pangrattato, cipolle, latte parzialmente scremato, fiocco di
patate [patate disidratate (99%), spezie, aroma naturale.
Contiene il metabisolfito], carote, olio di semi di girasole,
fibra vegetale, sale, erbe aromatiche, pepe, brodo di pesce
[sale, pesce disidratato 13% (merluzzo nordico, merluzzo
carbonaro, molva, eglefino) (pud contenere molluschi e
crostacei), esaltatori di sapidita: glutammato monosodico,
guanilato disodico, inosinato disodico; estratto di lievito,
grasso di palma, cipolla in polvere, pepel. Spolverati con
crema di riso. Puo frutta a guscio, soia.

NUTRITIONAL FACTS

Average value per 100 g
Energy 886/210 kJ/kcal

Fat total 5,1 g; saturated 1,6 9
Carbohydrate 30 g; sugar 2,0 g
Protein 11 g - Salt 1,3 g

_ A CUCINA —
DELLE LANGHE

SPECIALITA PIEHONTES)
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RAVIOLI
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIBRZ1241 =
5009 FVIBRZ5241 ON REQUEST
1000 g FVIBRZ6241 ON REQUEST

To English contact the commercial agent



RAVIOLI WITH NETTLE

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENO DI RICOTTA E ORTICA

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

ricotta (siero di latte, latte), crema di ortica 13%
[ortiche (33%), olio di semi di girasole, cipolla,
acqua, amido di mais, Grana Padano, sale, destrosio,
preparato per brodo (sale, estratto di lievito,
zucchero, olio di semi di girasole, cipolle, spezie,
estratto di spezie), pepe bianco, aglio], formaggio,
pangrattato, fibra vegetale, sale. Spolverati con
crema di riso. Puo contenere tracce di frutta a
guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g

Energy 1117/266 KJ/kcal
PORTION Fat total 10 g; saturated 3,8 g
2-4-8 Carbohydrate 31 g; sugar 1,7 g

Protein11g-Salt 2,2 g

/) (OOKING TIME
'3/ 4 minutes

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 MARCH TO 25 SEPTEMBER
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIORA1241 -
500 g FVIORAS5241 SSIORAS5281
1000 g FVIORA6241 SSIORA6281
e e® P9 RR e

To English contact the commercial agent



RAVIOLI FILLED WITH PUMPKIN

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI ZUCCA

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

e~ zucca 65%, pangrattato, formaggio, amaretti
ﬁ" (zucchero, mandorle d’albicocca, albume d‘uovo,
proteine del latte, aromi), sale, spezie. Spolverati
con crema di riso. Puo contenere tracce di frutta a
# { guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 913/216 KJ/kcal

Fat total 3,4 g; saturated 1,6 g
Carbohydrate 37 g; sugar 2,7 g
Protein 8,3 g

Salt1,8 g

" PORTIONS
Hl 2-4-8

773 (0OKING TIME
J 3/ 4 minutes

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 SEPTEMBER TO 25 MARCH
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIZUA1241
500 g FVIZUA5241 SSIZUAS5281
1000 g FVIZUAG6241 SSIZUA6281
L e® () bt

To English contact the commercial agent



RAVIOLI FILLED WITH RED FISH

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI SCORFANO

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

*ﬁ‘} FILLING INGREDIENTS 45%:
k& filetti di pesce scorfano 25%, pesce 25%, ricotta
\ (siero di latte, latte), pangrattato, carote, cipolla, latte

parzialmente scremato, olio di semi di girasole, fiocco di
patate [patate disidratate (99%), spezie, aroma naturale.
Contiene il metabisolfito], fibra vegetale, sale, brodo di
pesce [sale, pesce disidratato 13% (merluzzo nordico,
merluzzo carbonaro, molva, eglefino) (pud contenere
molluschi e crostacei), esaltatori di sapidita: glutammato
monosodico, guanilato disodico, inosinato disodico;
estratto di lievito, grasso di palma, cipolla in polvere,
pepe] erbe aromatiche, pepe. Spolverati con crema di
riso. Puo contenere tracce di frutta a guscio, soia.

PORTIONS NUTRITIONAL FACT$

om 4.8 Average value per 100 g
Energy 886/210 kJ/kcal
Fat total 5,1 g; saturated 1,6 9
Carbohydrate 30 g; sugar 2,0 g
Protein 11 g - Salt 1,39

(OOKING TIME

3/ 4 minutes
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVISCA1241 -
500 g FVISCA5241 SSISCA5181
1000 g FVISCAG6241 SSISCA6181
SN S SUSSET S | N PR S S

To English contact the commercial agent



RAVIOLI FILLED WITH BORAGE

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI BORRAGINE

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

borragine 55%, carne bovina razza piemontese 19%,
ricotta (siero di latte, latte), cipolle, formaggio,
porri, pangrattato, olio di semi di girasole, fibra
vegetale, sale, spezie, aglio. Spolverati con crema di
riso. Puo contenere tracce di frutta a guscio, pesce,
soia.

NUTRITIONAL FACT)

Average value per 100 g
Energy 1261/300 KJ/kcal
Fat total 11 g; saturated 6,4 g
) Carbohydrate 36 g; sugar 2,5 g
Protein 13 g
PORTIONS Borz b
2-4-8

773 (0OKING TIME
J 3/ 4 minutes
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIBOA1241
500 g FVIBOAS5241 SSIBOAS5281
1000 g FVIBOA6241 SSIBOA6281
A S SESSET S D PR S S

To English contact the commercial agent



~ RAVIOLI'FILLED WITH VEGETABLE

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENO DI VERDURA

PASTA INGREDIENTS 55%:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 45%:

ortaggi in proporzione variabile 70% (spinaci,
biete, cavoli, cipolle, carote), uova, formaggio,
pangrattato, sale, fiocco di patate 6% [patate
disidratate (99%), spezie, aroma naturale.
Contiene il metabisolfito], olio di semi di girasole,
prezzemolo, spezie, aglio. Spolverati con crema
di riso. Puo contenere tracce di frutta a guscio,
pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1073/255 KJ/kcal

Fat total 7,3 g; saturated 4,1 g

7 4) (00K|NG_T|ME PORTIONS Carbohydrate 36 g; sugar 2,0 g
3/ 4 minutes iy 2-4-8 Protein 9,7 g
Salt 2,7 g
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIVEA1241
500 g FVIVEA5241 SSIVEAS5281
1000 g FVIVEA6241 SSIVEA6281
L e® B nRee

To English contact the commercial agent



— RAVIOLI FILLED WITH BLUE CHEESE AND NUTY

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI FORMAGGIO ERBORINATO E NOCI

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

PASTA WITH SPINACH INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, spinaci 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 50 %:

ricotta (siero di latte, latte), noci 16%, formaggio
Gorgonzola 8,3%, pangrattato, formaggio 4%,
sale, fibra vegetale. Spolverati con crema di riso.
Pud contenere tracce di frutta a guscio, pesce,
soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1109/264 KJ/kcal
ZO_RLI(?N; Fat total 10 g; saturated 3,0 g
Carbohydrate 31 g; sugar 1,9 g
Protein 11 g
Salt2,4 g

773 (0OKING TIME
J 3/ 4 minutes
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WEIGHT FRESH FROZEN
250 g FVIFNE1241
500 g FVIFNE5241 SSIFNES5281
1000 g FVIFNE6241 SSIFNE6281

To English contact the commercial agent



~ JMALL RAVIOLI-CPERFECT FOR JOUP) -

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI CARNE

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 50%:

carne bovina razza piemontese 36%, prosciutto
crudo (carne di suino, sale, aromi naturali), salame
cotto (carne di suino, sale, spezie), prosciutto cotto
(carne suino, acqua, sale, amido di patata, destrosio,
aromi, saccarosio), pangrattato, formaggio, sale,
cipolle, carote, spezie, erbe aromatiche.

Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce
di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1154/274 KJ/kcal

Fat total 8,8 g; saturated 3,2 g

" PORTIONS

Carbohydrate 33 g; sugar 0,8 g
2-4-8 Protein 15 g
Salt 3,0 g
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVLCAA1241
500 g FVLCAA5241 SSLCAAS5281
1000 g FVLCAAG6241 SSLCAA6281
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To English contact the commercial agent



—— RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA- CHEESE AND MINT

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENQ DI RICOTTA E MENTA

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 50%:

el ricotta 93% (siero di latte, latte), formaggio, fibra
Qf' vegetale, sale, menta 0,6%, pepe. Spolverati con
crema di riso.
Pud contenere tracce di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 870/206 KJ/kcal

Fat total 5,0 g; saturated 2,8 g
Carbohydrate 30 g; sugar 2,2 g
Protein 10 g

Salt11g

7\ (00KING TIME

J 3/ 4 minutes

" PORTIONS
Hl 2-4-8

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 1 JULY TO 31 AUGUST
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIRMA1241
500 g FVIRMAS5241 SSIRMA5281
1000 g FVIRMA6241 SSIRMA6281
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To English contact the commercial agent



— RAVIOLI FILLED WITH LEEK AND POTATOE

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENQ DI PORRI E PATATE

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 50%:

porri 58%, uova, fiocco di patate 8,6% [patate
disidratate (99%), spezie, aroma naturale. Contiene
il metabisolfito], formaggio, pangrattato, sale,
spezie. Spolverati con crema di riso. Pud contenere
tracce di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1215/289 KJ/kcal

Fat total 11 g; saturated 6,4 g
Carbohydrate 35 g; sugar 2,2 g
Protein 12 g

Salt2,7 g

7\ (00KING TIME

‘ "1 PORTIONS
J 3/ 4 minutes AR

2-4-8

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 SEPTEMBER TO 25 MARCH
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIPPA1241
5009 FVIPPAS5241 SSIPPA5281
1000 g FVIPPA6241 SSIPPA6281

To English contact the commercial agent



_ RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA CHEESE AND LEMON ZEST

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENO DI RICOTTA E LIMONE

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 50%:

fg et ricotta 93% (siero di latte, latte), formaggio, fibra
- vegetale, scorza di limone 1,1%, sale. Spolverati con
i ™ crema di riso.
Pud contenere tracce di frutta a guscio, pesce, soia.

ﬁ Y NUTRITIONAL FACT$
i .1 , Average value per 100 g
v Energy 878/208 KJ/kcal
o Fat total 5,1 g; saturated 2,9 g
Carbohydrate 30 g; sugar 2,1 g

Protein 10 g
Salt 1,19

7\ (00KING TIME

J 3/ 4 minutes

1 PORTIONS
Nl 2-4-8

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 1 JULY TO 31 AUGUST
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIRLG1241
500 g FVIRLG5241 SSIRLG5281
1000 g FVIRLG6241 SSIRLG6281
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To English contact the commercial agent



——

RAVIOLI HILLED WITH [TALIAN CHEESE -

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI FORMAGGIO VALDOSTANO E PROSCIUTTO COTTO

7\ (00KING TIME

J 3/ 4 minutes

& \AUINA
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PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 50%:

ricotta (siero di latte, latte), prosciutto cotto

20% (carne suino, acqua, sale, amido di patata,
destrosio, aromi, saccarosio), formaggio valdostano
12%, pangrattato, formaggio, sale, fibra vegetale.
Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce
di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT)

Average value per 100 g

Energy 990/235 KJ/kcal
Fat total 6,1 g; saturated 3,1 g

2-4-8

8 ) - %
- JRTICLIT I

.

Carbohydrate 33 g; sugar 1,8 g
/ Protein 11 g
PORTIONS Eokide
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIVAA1241
500 g FVIVAA5241 SSIVAAS5281
1000 g FVIVAA6241 SSIVAA6281
N S SESSET S - BN PR S S

To English contact the commercial agent



— RAVIOLI FILLED WITH RICE AND (ABBAGE _—

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENO DIRISO E CAVOLI

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 50%:

riso 45%, cavoli 35%, pangrattato, patate,
formaggio, cipolle, porri, olio di semi di girasole,
aroma naturale, sale, spezie. Spolverati con crema
di riso. Pud contenere tracce di frutta a guscio,
pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 945/224 KJ/kcal

Fat total 4,4 g; saturated 2,4 g
Carbohydrate 37 g; sugar 1,5 g
Protein 7,7 g

Salt1,8 g

7\ (00KING TIME

J 3/ 4 minutes

" PORTIONS
Hl 2-4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVIRCA1241
500 g FVIRCA5241 SSIRCA5281
1000 g FVIRCA6241 SSIRCA6281
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To English contact the commercial agent



RAVIOLI FILLED RICE AND LEEK

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENO DIRISO E PORRI

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 50%:

riso 45%, porri 35%, pangrattato, patate,
formaggio, cipolle, porri, olio di semi di girasole,
aroma naturale, sale, spezie. Spolverati con crema
di riso. Pud contenere tracce di frutta a guscio,
pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 945/224 KJ/kcal

Fat total 4,4 g; saturated 2,4 g
Carbohydrate 37 g; sugar 1,5 g
Protein 7,7 g

Salt1,8 g

773 (0OKING TIME
J 3/ 4 minutes

1 PORTIONS
Nl 2-4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 ON REQUEST
5009 ON REQUEST ON REQUEST
1000 g ON REQUEST ON REQUEST

To English contact the commercial agent




— RAVIOLI FILLED WITH MEAT AND CABBAGE _—

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI CARNE E CAVOLI

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 50%:

carne 45%, cavoli 35%, pangrattato, patate,
formaggio, cipolle, porri, olio di semi di girasole,
aroma naturale, sale, spezie. Spolverati con crema
di riso. Pud contenere tracce di frutta a guscio,
pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 945/224 KJ/kcal

Fat total 4,4 g; saturated 2,4 g
Carbohydrate 37 g; sugar 1,5 g
Protein 7,7 g

Salt1,8 g

7\ (00KING TIME

J 3/ 4 minutes

" PORTIONS
Hl 2-4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 ON REQUEST
500 g ON REQUEST ON REQUEST
1000 g ON REQUEST ON REQUEST
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To English contact the commercial agent



— RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA CHEESE AND JPINACH _—

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENO DI RICOTTA E SPINACI

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 55%:

ricotta 66% (siero di latte, latte), spinaci 17%,
formaggio, pangrattato, cipolle, uova, sale, spezie,
aglio, fibra vegetale.

Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce
di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 889/211 KJ/kcal

Fat total 5,1 g; saturated 3,4 g
Carbohydrate 30 g; sugar 0,8 g
Protein 10 g

Salt 3,7 g

7\ (00KING TIME

J 3/ 4 minutes

" PORTIONS
Hl 2-4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 ON REQUEST
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To English contact the commercial agent



_— PINK RAVIOLI FILLED-WITH SHRIMP AND ZUCCHINI

PASTA FRESCA ALL'UQVO CON RIPIENO DI GAMBERI E ZUCCHINE

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

7 73) (OOKING TIHE
%/ 3/ 4 minutes

1 PORTIONS
Nl 2-4-8
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500 g ON REQUEST ON REQUEST
1000 g ON REQUEST ON REQUEST

To English contact the commercial agent



~ (LAWICITALIAN TAGLIATELLE

PASTA FRESCA ALL'UQVO

INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, uova 28%,
semola di grano duro, fibra vegetale.

Spolverati con crema di riso. Puo contenere tracce
di soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1292/305 KJ/kcal

Fat total 3,7 g; saturated 0,9 g
Carbohydrate 56 g; sugar 1,4 g
Protein 11 g

Salt 0,27 g

723 (OOKING TIME

J 2 minutes

" PORTIONS
Hl 2-4-8
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FRESH FROZEN
2509 FVMNOA1241
500 g FVMNOAS5241 SVMNOAS5281
1000 g FVMNOAG6241 SVMNOAG6281
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To English contact the commercial agent



————————

THIN TAGLIATELLE

e —

PASTA FRESCA ALL'UQVO

723 (OOKING TIME

J 2 minutes

— LA CUCINA —
{' DELLE LANGHE ‘%
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" PORTIONS
Hl 2-4-8
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INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, uova 28%,
semola di grano duro, fibra vegetale.

Spolverati con crema di riso. Puo contenere tracce
di soia.

NUTRITIONAL FACTS

Average value per 100 g
Energy 1292/305 KJ/kcal

Fat total 3,7 g; saturated 0,9 g
Carbohydrate 56 g; sugar 1,4 g
Protein 11 g

Salt 0,27 g
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~ GREEN PINACH TAGLIATELLE

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON SPINACI

INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di
grano duro, spinaci 14%, uova 14%, fibra vegetale.
Spolverati con crema di riso.

Puo contenere tracce di soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1222/288 KJ/kcal

Fat total 2,4 g; saturated 0,6 g
Carbohydrate 55 g; sugar 1,0 g
Protein 11 g

Salt 0,19 g

)\ (O0KING TIHE

J 2 minutes
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVMNOB1241
500 g FVMNOBS5241 SVMNOB5281
1000 g FVMNOBG6241 SVMNOB5281
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To English contact the commercial agent



————————

TRUFFLE TAGLIATELLE

e —

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON SPINACI

72 (OOKING TIME

J 2 minutes

" PORTIONS
Hl 2-4-8

INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, uova 27%,
semola di grano duro, tartufo estivo 1,43% [(Tuber
aestivum, Vittad), acqua di cottura, aroma di
tartufo], fibra vegetale, aroma tartufo 0,11% (aromi,
olio di oliva).

Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce
di soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1292/305 KJ/kcal

Fat total 3,7 g; saturated 0,9 g
Carbohydrate 56 g; sugar 1,4 g
Protein 11 g

Salt 0,27 g

SEASONAL PRODUCT AVAILABLE FROM 25 SEPTEMBER TO 25 MARCH

& \AUNA
o DELLE LANGHE

SPECAALITA FENONTES

& -
» w’-

Vi

_ LA CUCINA —
~ DELLE LANGHE

SPECIALITA PIEHONTES)

me

S

. - “" L . |l ‘, Q
= ".
mLJT#TEnIaH _h II"r TIU ﬁ U
A kA
R FRESCA M1 VINT) COM AT
T —— = i I'! Ihvﬁﬂh é"‘w
R — g ey &
e @ \
— ———— e, - — il
- — u--_.d‘e ,r‘.. - c
e 4 X {@ \/
e ) -l ({:}
R S e—— & AL TARTUFO &
’ - — \‘,I
S ] & &
WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVMTFA1241
50049 FVMTFAS5241 SSMTFAS5281
1000 g FVMTFA6241 SSMTFA6281
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— INTEGRAL TAGLIATELLE WITH ENKIR FLOUR —

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON FARINA INTEGRALE

INGREDIENTS:

Farina di farro monococco enkir biologica 57%
(contiene glutine), uova 28%, farina integrale di
grano tenero 14%, fibra vegetale (agrumi, cicoria
e legumi, aromi). Puo contenere soia, frutta a
guscio, pesce, sesamo.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g

Energy 1212/287 KJ/kcal

Fat total 4,4 g; saturated 1,42 g
Carbohydrate 45,7 g; sugar 1,95 g
Protein 13,4 g

Fibre 4,7 g

Salt 0,14 g

723 (OOKING TIME

J 2 minutes

" PORTIONS
Ul 2-4-8
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To English contact the commercial agent



__ BOX OF CLAWICTAGLIATELLE AND SPINACH TAGLIATELLE _

PASTA FRESCA ALL'UOVO E CON SPINACI

PASTA INGREDIENT):

Farina di grano tenero tipo “00”, uova 28%,
semola di grano duro, fibra vegetale.

PASTA WITH SPINACH INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di
grano duro, spinaci 14%, uova 14%, fibra vegetale.
Spolverati con crema di riso.

Puod contenere tracce di soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1257/297 KJ/kcal

Fat total 3,0 g; saturated 0,7 g
Carbohydrate 55 g; sugar 1,2 g
Protein 11 g

Salt 0,23 g

" PORTIONS
Ul 2-4-8

723 (OOKING TIME

5 2 minutes
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVMNOP1241
5009 FVMNOP5241 ON REQUEST
1000 g FVMNOP6241 ON REQUEST
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To English contact the commercial agent



—_ TONNARELLI CFRESH VEGAN SPAGHETTD) —

PASTA TIPICA ITALIANA

INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, acqua, fibra vegetale.

Spolverati con crema di riso. Puo contenere tracce
di uova, soia.

NUTRITIONAL FACTS
1 % Average value per 100 g
ol B It 5 Energy 757/179 KJ/kcal
| O Fat total O g; saturated 0,2 g
‘- ” Carbohydrate 39 g; sugar 0,6 g
Protein 3,3 g

= Salt 0,27 g

" PORTIONS
Hl 2-4-8
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~  JPAGHETTI ALLA CHITARRA -

PASTA FRESCA ALL'UQVO

INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, uova 28%,
s semola di grano duro, fibra vegetale.
Spolverati con crema di riso. Puo contenere tracce
di soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1292/305 KJ/kcal

Fat total 3,7 g; saturated 0,9 g
Carbohydrate 56 g; sugar 1,4 g
Protein 11 g

Salt 0,27 g

7\ (00KING TIME

5 2 minutes

" PORTIONS
Hl 2-4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVRNOA1241
500 g FVRNOAS5241 SVRNOAS5281
1000 g FVRNOAG6241 SVRNOAG6281
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To English contact the commercial agent



~ POTATOEY GNOCCHI -~ —

GNOCCHI DI VERE PATATE DA ANTICA RICETTA PIEMONTESE

INGREDIENTS:

Patate 70%, fiocco di patate 17% [patate
disidratate (99%), spezie, aroma naturale.
Contiene il metabisolfito], fecola di patate, farina
di grano tenero tipo “00”, sale. Spolverati con
crema di riso. Puod contenere tracce di uova, frutta
a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 757/179 KJ/kcal

Fat total O g; saturated 0,2 g
Carbohydrate 39 g; sugar 0,6 g
Protein 3,3 g

Salt1,2g

" PORTIONS
Hl 2-4-8

77 (OOKING TIME

7 1 minute
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVDPTA1241
5009 FVDPTAS5241 SSDPTAS5281
1000 g FVDPTA6241 SSDPTA6281

To English contact the commercial agent



P, YPINACH GNOCCHI PR

GNOCCHI DI PATATECON RICOTTA E SPINACI

INGREDIENTS:

Ricotta 26% (siero di latte, latte), fiocco di patate
[patate disidratate (99%), spezie, aroma naturale.
Contiene il metabisolfito], spinaci 18%, farina di
grano tenero tipo “00”, fecola di patate, uova,
formaggio, sale, noce moscata. Spolverati con
farina di riso.

Puo contenere tracce di frutta a guscio, pesce,
soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 806/191 KJ/kcal

Fat total 3,8 g; saturated 2,1 g
Carbohydrate 31 g; sugar 1,4 g
Protein 76 g

Salt 3,4 g

773 (OOKING TIME

1 minute

PORTIONS
Ul 2-4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVCRSB1241 -
500¢g FVCRSB5241 SSCRSB5281
1000 g FVCRSB6241 SSCRSB6281

To English contact the commercial agent



(HEESE GNOCCHI

GNOCCHI TIPICI DELLA VALVARAITA IMPASTATI CON TOMINO DEL MEL

INGREDIENTS:
Fiocco di patate 33% [patate disidratate (99%),
spezie, aroma naturale. Contiene il metabisolfito],
farina di grano tenero tipo “00”, formaggio
toumin dal mel 16% (latte pastorizzato intero, sale,
memmmm—. = caglio), semola di grano duro, uova, formaggio
- 9%, sale, pepe.
5 : b Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce
di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1027/244 KJ/kcal

Fat total 6,0 g; saturated 3,8 g
Carbohydrate 36 g; sugar 0,7 g
Protein 10 g

Salt 0,81 g

72 (OOKING TIME

/1 minute

1 PORTIONS
0l 2-a4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVQTOA1241
5009 FVQTOAS5241 SSQTOAS5281
1000 g FVQTOA6241 SSQTOAG6281

To English contact the commercial agent



(LAYIC LASAGNE

PASTA FRESCA ALL'UGVO PER LASAGNE

INGREDIENTS:
Farina di grano tenero tipo “00”, uova 28%,
semola di grano duro, fibra vegetale.
_______ Spolverato con crema di riso. Puo contenere
tracce di soia.

; P NUTRITIONAL FACTS
: 1 N Average value per 100 g
e ] Energy 1292/305 KJ/kcal
= . L i Fat total 3,7 g; saturated 0,9 g
"-‘ Carbohydrate 56 g; sugar 1,4 g
Protein 11 g
- Salt 0,27 g

(OOKING TIME PORTION}
2 minutes 2-4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVHNOA1241 -
5009 FVHNOAS5241 SVHNOAS5281
1000 g FVHNOAG241 SVHNOAG6281

To English contact the commercial agent



GREEN LAYAGNE WITH SPINACH

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON SPINACI PER LASAGNE

INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, uova 14%,
spinaci 14%, semola di grano duro, fibra vegetale.
Spolverato con crema di riso. Puo contenere
tracce di soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1292/305 KJ/kcal

Fat total 3,7 g; saturated 0,9 g
Carbohydrate 56 g; sugar 1,4 g
Protein 11 g

Salt 0,27 9

' (OOKING TIME oY PORTIONS

J 2 minutes 2-4-8
P WU D
DELLE LANGHE
_— *
__YFOGLIATELLE VERDI _
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WEIGHT FRESH FROZEN
250 g FVHNOB1241
500 g FVHNOB1241 ON REQUEST
1000 g FVHNOB1241 ON REQUEST

To English contact the commercial agent



TAGLIATELLE WIDE

PASTA FRESCA ALL'UGVO

INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, uova 28%,
semola di grano duro, fibra vegetale.
Spolverato con crema di riso. Pud contenere
tracce di soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1292/305 KJ/kcal

Fat total 3,7 g; saturated 0,9 g
Carbohydrate 56 g; sugar 1,4 g
Protein 11 g

Salt 0,27 g

723 (OOKING TIME

J 2 minutes

" PORTIONS
Hl 2-4-8
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVENOA1241
500 g FVENOAS5241 SVENOAS5281
1000 g FVENOAG6241 SVENOAG6281
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To English contact the commercial agent




7\ (00KING TIME

J 2 minutes

& A UINA -

PAPPARDELLE

PASTA FRESCA ALL'UGVO

- =

1 PORTIONS
Nl 2-4-8

INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, uova 28%,
semola di grano duro, fibra vegetale.
Spolverato con crema di riso. Pud contenere
tracce di soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1292/305 KJ/kcal

Fat total 3,7 g; saturated 0,9 g
Carbohydrate 56 g; sugar 1,4 g
Protein 11 g

Salt 0,27 g
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVPPUOA1241
500 g FVPPUOAS5241 SVPPUOAS5281
1000 g FVPPUOAG6241 SVPPUOAG6281
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To English contact the commercial agent
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TORTELLINI WITH RAW HAM

PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO DI PROSCIUTTO CRUDO

" PORTIONS
el 2-4-8

(OOKING TIME

) 3/ 4 minutes
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AL PROSCIUTTO CRUDD

FALERL FRESCE AL LTV DM RFEMD O PROSCITIT CRRED

PASTA INGREDIENT):

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale, aroma.

FILLING INGREDIENTS 50 %:

carne bovina razza piemontese 45%, prosciutto
crudo 28% (carne di suino, sale, aromi naturali),
pangrattato, formaggio, prosciutto cotto (carne
suino, acqua, sale, amido di patata, destrosio,
aromi, saccarosio), cipolle, carote, salame cotto
(carne di suino, sale, spezie), olio di semi di
girasole, sale, spezie, aglio. Spolverati con crema
di riso. Pud contenere tracce di frutta a guscio,
pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1204/286 KJ/kcal

Fat total 7,9 g; saturated 3,1 g
Carbohydrate 37 g; sugar 0,8 g
Protein 16 g

Salt29g
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVPPRA1241
5009 FVPPRAS5241 SSPPRAS5281
1000 g FVPPRAG6241 SSPPRAG6281
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To English contact the commercial agent



TROFIE

PASTA FRESCA RICETTA TIPICA LIGURE

INGREDIENTS:

Farina di grano tenero tipo “00”, acqua, sale.
Spolverate con farina di riso. Prodotto in uno
stabilimento che utilizza crostacei, pesce,
molluschi, frutta a guscio (anacardi e noci),
sedano, solfiti, uovo, latte e prodotti derivati,
soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 1043/246 KJ/kcal

Fat total 0,4 g; saturated O g
Carbohydrate 55 g; sugar 1,4 g
Protein 6,4 g

Salt 01 g

72 (OOKING TIME
'3/ 4 minutes

" PORTIONS
i 3-8
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To English contact the commercial agent
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WEIGHT FRESH FROZEN
400 g FVSNOH4249 ON REQUEST
1000 g FVSNOH6249 ON REQUEST




_ PANZEROTTI WITH RICOTTA CHEESE AND SPINACH _—

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENO DI RICOTTA E SPINACI

PASTA INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING INGREDIENTS 55%:

ricotta 66% (siero di latte, latte), spinaci 17%,
formaggio, pangrattato, cipolle, uova, sale, spezie,
aglio, fibra vegetale.

w Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce
i di frutta a guscio, pesce, soia.
NUTRITIONAL FACT

Average value per 100 g
Energy 889/211 KJ/kcal

Fat total 5,1 g; saturated 3,4 g
Carbohydrate 30 g; sugar 0,8 g
Protein 10 g

" PORTIONS SEladpe
Ul 2-4-8

723 (OOKING TIME
7/ 3/ 4 minutes
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 FVGRSA1241
5009 FVGRSAS5241 SSGRSA5281
1000 g FVGRSA6241 SSGRSA6281

To English contact the commercial agent



_ PANZEROTTIBIO WITH RICOTTA CHEESE AND JPINAGH

PASTA FRESCA ALL'UGVO CON RIPIENO DI RICOTTA E SPINACI

PASTA BIO INGREDIENT) %:

Farina di grano tenero tipo “00”, semola di grano
duro, uova 14%, fibra vegetale.

FILLING BIO INGREDIENTS 55%:

ricotta 66% (siero di latte, latte), spinaci 17%,
formaggio, pangrattato, cipolle, uova, sale, spezie,
aglio, fibra vegetale.

Spolverati con crema di riso. Pud contenere tracce
di frutta a guscio, pesce, soia.

NUTRITIONAL FACT$

Average value per 100 g
Energy 889/211 KJ/kcal

Fat total 5,1 g; saturated 3,4 g
Carbohydrate 30 g; sugar 0,8 g

@ ils Protein 10 g
723 (OOKING TIME PORTIONS salt 39
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WEIGHT FRESH FROZEN
2509 ON REQUEST
500 g ON REQUEST ON REQUEST
1000 g ON REQUEST ON REQUEST

To English contact the commercial agent



WE ARE NOT ALL THE YAME

BRINGY TRADITION TO THE TABLE

TRY IT IN THE SIZES of 250 gr - 500 gr and 1 kg
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OUR SPECIALTIE)

FRESH STUFFED EGG RAVIOLI
CLASSICITALIAN AGNOLOTTI - RAVIOLI FILLED WITH VEAL AND VEGETABLE - RAVIOLI FILLED WITH ASPARAGUS - RAVIOLI FILLED WITH ARTICHOKES
RAVIOLI FILLED WITH BASIL - RAVIOLI FILLED WITH EUROPEAN SEA BASS - RAVIOLI WITH NETTLE - RAVIOLI FILLED WITH PUMPKIN
RAVIOLI FILLED WITH RED FISH - RAVIOLI FILLED WITH BORAGE - RAVIOLI FILLED WITH VEGETABLE - RAVIOLI FILLED WITH BLUE CHEESE AND NUTS
SMALL RAVIOLI (PERFECT FOR SOUP) - RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA CHEESE AND MINT - RAVIOLI FILLED WITH LEEK AND POTATOE
RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA CHEESE AND LEMON ZEST - RAVIOLI FILLED WITH ITALIAN CHEESE - RAVIOLI FILLED WITH RICE AND CABBAGE
RAVIOLI FILLED RICE AND LEEK - RAVIOLI FILLED WITH MEAT AND CABBAGE - RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA CHEESE AND SPINACH
PINK RAVIOLI FILLED WITH SHRIMP AND ZUCCHINI

FRESH STUFFED EGG “IL PLIN" (CLASSIC SMALL RAVIOLO)
IL PLIN STUFFED WITH MEAT - IL PLIN STUFFED WITH VEGETABLE - IL PLIN STUFFED WITH MEAT AND VEGETABLE
IL PLIN “BLONDE” STUFFED WITH LOCAL YELLOW HEM - IL PLIN STUFFED WITH BRASATO VEAL AND TRUFFLE
IL PLIN STUFFED WITH BRASATO 100% ITALIAN VEAL - IL PLIN STUFFED WITH PORCINI MUSHROOM - L PLIN STUFFED WITH RASCHERA PDO CHEESE
IL PLIN STUFFED WITH ROBIOLA DI ROCCAVERANO PDO (GOAT CHEESE) - IL PLIN STUFFED WITH FONDUE CHEESE AND TRUFFLE
IL PLIN STUFFED WITH FONDUE CHEESE - IL PLIN STUFFED WITH SAUSAGE AND RADISH - L PLIN STUFFED WITH PUMPKIN

LONG PASTA WITH FRESH EGGH
CLASSIC ITALIAN TAGLIATELLE - THIN TAGLIATELLE - GREEN SPINACH TAGLIATELLE - TRUFFLE TAGLIATELLE - INTEGRAL TAGLIATELLE WITH ENKIR FLOUR
BOX OF CLASSIC TAGLIATELLE AND SPINACH TAGLIATELLE - TONNARELLI (FRESH VEGAN SPAGHETTI) - SPAGHETTI ALLA CHITARRA

LAYAGNE PASTA WITH FRESH EGG
CLASSIC LASAGNE - GREEN LASAGNE WITH SPINACH - TAGLIATELLE WIDE - PAPPARDELLE

GNOCCHI
POTATOES GNOCCH! - SPINACH GNOCCHI - CHEESE GNOCCH

THE SPECIALITIES
TORTELLINI WITH RAW HAM - TROFIE - PANZEROTTI WITH RICOTTA CHEESE AND SPINACH - PANZERQTTI BIO WITH RICOTTA CHEESE AND SPINACH

A CUCINA —
DELLE LANGHF

DAL 1984
SPECIALITA PIEMONTESI

Cucina delle Langhe S.r.l.
Via Torino 309 - 12063 Dogliani (Cn)
Ph. +39 0173.70444
info@lacucinadellelanghe.com - www.lacucinadellelanghe.com
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